Zalacznik nr 1 do SWZ
Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia
(Numer referencyjny: IN.271.3.2024.KB)

1. Przedmiotem zamoéwienia jest Swiadczenie ushlugi cateringowej w zakresie
przygotowania i dostarczenia positlkow do placowek oSwiatowych na terenie
Gminy Miedzyrzec Podlaski:

a) Publiczna Szkota Podstawowa im. Henryka Sienkiewicza w Halasach,
Halasy 41, 21-560 Miedzyrzec Podlaski;

b) Publiczna Szkola Podstawowa im. Kardynala Stefana Wyszynskiego w
Krzewicy, Krzewica 44, 21-560 Miedzyrzec Podlaski;

c) Publiczna Szkota Podstawowa im. Marii Konopnickiej w Misiach, Misie 118,
21-560 Miedzyrzec Podlaski;

d) Publiczna Szkota Podstawowa im. Marii Konopnickiej w Misiach (budynek
w Jelnicy), Jelnica 84, 21-560 Miedzyrzec Podlaski;

e) Publiczna Szkota Podstawowa im. Janusza Kusocinskiego w RogozZnicy,
Rogoznica 96, 21-560 Miedzyrzec Podlaski;

f) Publiczna Szkola Podstawowa im. Karola Krysinskiego w Rudnikach,
Rudniki 2, 21-560 Miedzyrzec Podlaski;

g) Publiczna Szkota Podstawowa im. Kornela Makuszynskiego w Rzeczycy,
Rzeczyca, ul. Gosciniec 74, 21-560 Miedzyrzec Podlaski;

h) Przedszkole w Rzeczycy, Rzeczyca, ul Gosciniec 74, 21-560 Miedzyrzec
Podlaski;

i) Publiczna Szkota Podstawowa im. Mikotaja Kopernika w Ttus¢cu, Ttusciec
112, 21-560 Miedzyrzec Podlaski.

Uwaga:

W budynkach szkét podstawowych wymienionych w pozycjach: lit. a) - c); lit. e) - f)

oraz lit. i) prowadzone sq rowniez oddziaty przedszkolne, do ktorych positki

dostarczane bedq o charakterystyce przypisanej przedszkolu.

2. Ushuga cateringu Swiadczona bedzie w okresie od 26 lutego 2024 r. do 31 sierpnia
2024 r., z wylaczeniem przerw Swigtecznych, ferii i innych dni wolnych od nauki
szkolnej i przedszkolne;j.

3. Positki powinny by¢ dostarczane w nastepujacym schemacie:

a) przedszkole oraz oddziaty przedszkolne w szkotach: $niadanie z napojem, obiad
dwudaniowy z napojem oraz podwieczorek;
b) szkoty podstawowe: obiad sktadajacy sie z:
— zupa + napoj + dodatek (np. owoc, pieczywo, itp.): 2 razy w tygodniu;
— danie obiadowe (Il danie) + napdj: 1 raz w tygodniu;
— obiad dwudaniowy (zupa + I danie) + nap6j: 2 razy w tygodniu;
o parametrach jakosciowych i ilo§ciowych okreslonych w dalszej cze$Sci opracowania.
4. Positki powinny speiniaé nastepujgce warunki ilosciowe:
a) zupa na wywarze miesno-warzywnym lub warzywnym o poj. min. 200 ml,



b) drugie danie zwierajgce: ziemniaki lub ryz lub makaron lub kasze itp. - min. 100 g,
mieso lub rybe - min. 100 g po obrdbce, suréwke lub gotowane jarzyny - min.
80 g, opcjonalnie nales$niki, placki lub pierogi itp. - od 150 gdo 300 g,

c) napoj (kompot, sok owocowy) - min. 200 ml],

5. Positki musza spetiac nastepujace warunki jakosciowe:

a) jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie
w okresie 10 dniowym (przez okres 10-dniowy rozumie sie jadlospis
przygotowany na kolejne dwa tygodnie w przedziale dniowym poniedziatek-
piatek),

b) w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 1 raz obiad z drugim daniem
miesnym oraz co najmniej 1 raz obiad z drugim daniem rybnym,

c) positki typu nalesniki, placki lub pierogi itp. nie moga by¢ dostarczane czeSciej niz
1 raz w tygodniu,

d) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej
jakosci, $wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez dodatkow
konserwujacych, barwigcych, sztucznie aromatyzowanych,

e) w jadtospisie powinny przewazal potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone,

f) do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie tluszczéw spozywczych -
oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane, za$ do smazenia
olej roslinny rafinowany, stosowanie duzej ilosci warzyw i owocéw, w tym takze
nasion, roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli (obnizona zawarto$¢ sodu),

g) wazna jest estetyka potraw i positkow.

6. Positki powinny by¢ dostosowane do wieku rozwojowego i uwzglednia¢ potrzeby
zywieniowe dzieci i mtodziezy w wieku 3-15 lat. Positki powinny mie¢ zachowane
normy kalorii, sktadnikow pokarmowych, wartosci odzywczych i mineralno-
witaminowych obowiazujgcych przy zywieniu dzieci i mtodziezy.

7. Wykonawca przy przygotowywaniu positkbw zobowigzany jest przestrzegac
wytycznych zawartych w Rozporzgdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedaZy dzieciom i
mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszq spetnia¢ Srodki
spozywcze stosowane w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (tj. Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 ze zm.) oraz Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (tj. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 z p6zi. zm.).

8. Maksymalna ilo$¢ zamawianych positkow w okresie trwania umowy wyniesie:

— 215 szt/dziennie w zakresie przedszkoli i oddzialéw przedszkolnych,
gdzie dostawy realizowane beda do dnia 30.08.2024 r.;

— 785 szt/dziennie w zaKkresie szkol, gdzie dostawy realizowane beda do dnia
20.06.2024 .

Zaktadana liczba uczniéow korzystajacych z obiadéw w jednym dniu wyniesie

maksymalnie 1.000,00. [lo$¢ rzeczywiscie wydawanych positkow uzalezniona jest od

frekwencji uczniow w danym dniu i liczby wykupionych obiadow.



9. llo$¢ zamawianych positkbw uzalezniona bedzie od frekwencji uczniéw
i przedszkolakéw zgodnie z rzeczywistym zapotrzebowaniem.

10.1lo$¢ positkow Zamawiajacy poda Wykonawcy najpdzniej do godziny 10:00 dnia
poprzedzajacego dostarczenie obiadéw. Zamawiajacy moze dokona¢ zamoéwienia
telefonicznie lub mailowo.

11.Wykonawca wskaze w ofercie maksymalng cene za wykonanie przedmiotu
zamoOwienia (z uwzglednieniem ilo$ci poszczegdlnych typdéw positkow wskazanej we
wzorze oferty), z wyszczeg6lnieniem cen jednostkowych poszczegélnych positkéw
oraz kosztu zakupu surowcow zuzytych do przygotowania danego typu positku (tzw.
,wsadu do kotta”).

12.Nie przewiduje sie mozliwosci zakupu positkow jednorazowo zamoéwionych i
optaconych przez rodzicéw uczniéw, nauczycieli i pracownikéw szkoty.

13.]Jadtospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce z wyprzedzeniem na okres dwoch
tygodni (10 dni liczonych od poniedziatku do pigtku) i dostarczany Zamawiajgcemu na
wskazany adres mailowy (lub adresy mailowe) najpdzniej do czwartku do godziny
15:00 w tygodniu poprzedzajagcym okres serwowania nowego jadlospisu.
W jadtospisie wykazana bedzie gramatura positkéw oraz wystepujace alergeny.

14.Pomieszczenia kuchenne, w ktdrych Wykonawca bedzie przygotowywat positki winny
spetnia¢ wymogi PSSE, konieczne do prowadzenia zbiorowego zywienia. Produkcja,
przechowywanie i dostarczanie powinno odbywac sie w odpowiednich warunkach
higieniczno-sanitarnych.

15.Positki musza by¢ przygotowywane przez osoby posiadajgce zaswiadczenie lekarskie
z badan przeprowadzonych do celow sanitarno-epidemiologicznych w zaktadzie
spelniajagcym wymagania higieniczno-sanitarne dla zaktadéow produkcyjnych lub
wprowadzajgcych do obrotu positki, Srodki spozywcze.

16.Dostawa obiadéw odbywac sie bedzie 5 dni w tygodniu w nieprzekraczalnych
przedziatach czasowych:

— $niadania: w godzinach 7:15 - 8:15;
— obiady i podwieczorki: w godzinach 9:15 - 10:15;

z wylaczeniem dni ustawowo wolnych i $wiat oraz ferii i wakacji (w ograniczonym
zakresie) oraz w razie potrzeby - po uzgodnieniu z Wykonawca - innych dni.
Przewidywane uruchomienie dostawy positkow nastapi 26 lutego 2024 r., a zakonczy
30 sierpnia 2024 r w przypadku przedszkoli i oddziatéw przedszkolnych oraz
20 czerwca 2024 r. dla uczniéw szkét podstawowych.

17.Wykonawca bedzie dostarczal positki wtasnym transportem w pojemnikach
gastronomicznych GN ze stali nierdzewnej i pojemnikach termoizolacyjnych GN
spelniajacych wymogi HACCP przeznaczonych do transportu zywnosci bedacych jego
wtasnoscig, na ktére posiada odpowiednie atesty i certyfikaty.

18.Transport positkow powinien odbywac sie samochodem dostosowanym do przewozu
zywnos$ci, na ktéry Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzajace
dostosowanie pojazdu.



19.Do obowigzku Wykonawcy naleze¢ bedzie codzienny odbiér pojemnikéw po
wstepnym umyciu. Pojemniki zabierane bedg w nastepnym dniu dostawy positkow.
Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje we wtasnych pomieszczeniach termoséw
i opakowan, w ktérych beda dostarczane positki, zgodnie z zasadami i przepisami
sanitarnymi i mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

20.Wykonawca poniesie koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkow.

21.Przechowywanie probek zywieniowych jest obowigzkiem Wykonawcy.

22.Wydawanie positkdw pozostaje w gestii Zamawiajacego.

23.Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkéw i zmywaniem naczyn.

24.Zamawiajacy ponosi koszty eksploatacji i utrzymania czystosci pomieszczen kuchni
i jadalni szkolnej. Zamawiajacy zobowigzany jest do utrzymania w czystoSci
pomieszczen przeznaczonych do wydawania i spozywania positkéw - w trakcie
wydawania jak i po wydaniu, wlasnym sprzetem i Srodkami do tego przeznaczonymi,
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.



