Zatgcznik nr 7.1d do SWZ
Projektowane postanowienia umowy do zadania nr 4
zawartaw dniu .........cccoeeee el r. w Gdyni

pomiedzy:

Jednostkg Wojskowg Nr 4026 — Skarbem Panstwa z siedzibg w Gdyni przy ul.
Rondo Bitwy pod Oliwg 1, kod pocztowy 81-103, NIP 958-160-47-72, Regon
220713764, zwang dalej ,Zamawiajgcym”, reprezentowang przez:

DOWOACE — ...

........................ , kod pocztowy ...........NIP......................,  Regon
.................. , prowadzacg dziatalnos¢ gospodarczg na podstawie wpisu do
rejestru przedsiebiorcéw Krajowego Rejestru Sgdowego lub Centralnej Ewidencji
Informacji o Dziatalno$ci Gospodarczej pod nr ................. , Sad Rejonowy dla
miasta ................ W o , 0 kapitale zakladowym .................. zt.
zwang dalej ,Wykonawcg”, reprezentowang przez:

Umowa zostata zawarta w rezultacie przeprowadzonego postepowania
0 udzielenie zamowienia publicznego w trybie ,przetarg nieograniczony” zgodnie
Z ustawg z dnia 11 wrze$nia 2019 r. — Prawo zaméwien publicznych (t.j. Dz. U.
z 2024 r. poz.1320).

§ 1
PRZEDMIOT UMOWY

Przygotowanie, dow6z oraz dystrybucja positkbw na zlecenie Jednostki
Wojskowej 4026, w rejonie Jeziora Hancza, m. Blaskowizna, w ilosci dla:

1) zasadniczej normy wyzywienia ,020” — 400 racji dziennych,

2) dodatkowej normy wyzywienia ,,160” — 400 racji dziennych,

3) dodatkowej normy wyzywienia ,80% 110” — 400 racji dziennych.

§2
TERMIN WYKONANIA UMOWY

1. Umowa zostaje zawarta na okres 12 miesiecy od dnia zawarcia umowy z
zastrzezeniem ust. 2.

2. Strony przewidujg mozliwos¢ dwukrotnego wznowienia umowy, kazde na
okres do 12 miesiecy wedtug zasad okreslonych w niniejszej umowie.
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1.

2.

3.

1.

2.

§3
PRZEDSTAWICIELE STRON

Strony wyznaczajg jako swoich upowaznionych przedstawicieli do
bezposrednich kontaktow i nadzoru nad prawidlowym wykonywaniem
umowy:

1) Ze strony Wykonawcy:

(imie, nazwisko, telefon)

2) Ze strony Zamawiajgcego:

(imie, nazwisko, telefon)
Osoby wymienione w ust. 1 niniejszego paragrafu mogg zosta¢ zmienione
w trakcie realizacji umowy na inne, za uprzednim pisemnym
poinformowaniem strony drugiej. Powiadomienie o powyzszych zmianach
nie stanowi zmiany umowy wymagajgcej sporzadzenia aneksu.
Wszelkie dziatania, ktérych podjecie jest wymagane lub dopuszczalne
i przewidziane postanowieniami niniejszej umowy przez Zamawiajgcego
mogg by¢é podejmowane Ilub sporzadzane przez upowaznionych
przedstawicieli wyszczegoélnionych powyzej (za wyjatkiem sktadania
oswiadczen woli i wiedzy w imieniu Zamawiajgcego skutkujgcych
zaciggnieciem nowy zobowigzah finansowych oraz zmian niniejszej
umowy).

§4
WARUNKI REALIZACJI

Wydawanie positkbw w zaleznosci od rejonu, bedzie realizowane
w godzinach ustalonych przez kierownika tych przedsiewzie¢.

Wykonawca w procesie Swiadczenia ustugi zobowigzuje sie do
bezwzglednego przestrzegania wymagan dotyczgcych:

1) organizaciji i jakosci zywienia okres$la zatgcznik nr 1 do umowy;

2) zestawdw asortymentowo - ilosciowych produktéw spozywczych
stosowanych do przygotowania positkéw oraz wymaganych
parametrow energetycznych i odzywczych positkéw (rozliczanych
okresowo) wedtug poszczegdélnych norm wyzywienia, ktére
przedstawia zatgcznik nr 2 do umowy;

3) wielkosci potraw i napojow, ktére przedstawia zatgcznik nr 3 do
umowy;

4) utrzymania stanu sanitarno-higienicznego zywienia i sprawowania
nadzoru, ktére przedstawia zatgcznik nr 4 do umowy;

5) wzajemnych rozliczen finansowych przedstawia zatgcznik nr 5 do
umowy;

6) przyktadowych jadtospisow dziennych z rozbiciem na poszczegodine
positki, wartosciami energetycznymi i odzywczymi oraz gramaturg
sktadnikow przedstawia zatgcznik nr 6 do umowy;

Str. 2



7) definicji zasadniczej i dodatkowej normy zywnosciowej oraz ich
wymiar finansowy przedstawia zatgcznik nr 7 do umowy.

3. Strony umowy zgodnie postanawiajg, ze Zamawiajacy kazdorazowo
poinformuje Wykonawce o planowanym terminie rozpoczecia zywienia
z wyprzedzeniem co najmniej 3 dni.

4. Zamawiajgcy bedzie informowat Wykonawce o potrzebie zabezpieczenia
w wyzywienie w terminie okreslonym w ust. 3 w formie telefonicznej lub e-
mail. Wykonawca w terminie najdalej 1 (jednego) dnia, liczac od dnia
otrzymania informacji ze strony Zamawiajgcego, bedzie potwierdzat
Zamawiajagcemu w tej samej formie — otrzymanie od niego
zapotrzebowania na wykonanie ustugi zywienia.

5. Wykonawca bedzie otrzymywat od Zamawiajgcego informacje o stanach
zywionych, normie wedtug jakiej odbywac bedzie sie zywienie, potrzebie
zapewnienia dodatkowych positkbw, suchego prowiantu oraz miejsca
dystrybucji positkbw wydawanych w terminie do godziny 11.00 dnia
poprzedzajgcego zywienie - na dzien nastepny, a w przypadkach gdy
dniami nastepnymi sg dni wolne od pracy - na te dni i nastepujgcy po nich
pierwszy dzienh roboczy.

§5
WARTOSC PRZEDMIOTU UMOWY

1. Za wykonanie przedmiotu umowy okreslonego w § 1 strony ustalajg

wynagrodzenie w maksymalnej wysokosci ...l

stownie:................. , Wtym:

1) dla zasadniczej normy wyzywienia ,020” ..... cena jednostkowa zt
brutto, stownie: ....... ztotych 00/100,w tym z doliczonym podatkiem VAT
w wysokosci ....%;

2) dla dodatkowej normy wyzywienia ,160” ..... cena jednostkowa zt. brutto,
stownie: ......... ztotych 00/100, w tym z doliczonym podatkiem VAT
w wysokosci ....%;

3) dla dodatkowej normy wyzywienia ,80% 110" ..... cena jednostkowa zi.
brutto, stownie: ......... ztotych 00/100,w tym z doliczonym podatkiem

VAT w wysokosci ....%;

2. Wykonawcy nalezy sie wynagrodzenie tylko za rzeczywiscie wydane
positki. Fakt wydania positkbw bedzie potwierdzany miedzy stronami
w taki sposob, ze Zamawiajgcy bedzie sporzadzat wykaz oséb zywionych
w poszczegolnych dniach oraz porownywat go wraz z Wykonawcg.

3. Zamawiajgcemu przystuguje prawo niezrealizowania petnej wartosci
zamowienia. Zamawiajgcy zastrzega, ze minimalny poziom zamowienia w
roku kalendarzowym wyniesie 30 % wartosci zamoéwienia podstawowego.
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§6
WARUNKI PLATNOSCI

1. Zaptata naleznosci za wykonanie ustugi nastgpi w formie polecenia
przelewu zrachunku Zamawiajgcego na rachunek Wykonawcy
umieszczony na fakturze. Faktury bedg wystawiane kazdorazowo po
zakonczeniu trwania danej ustugi zywienia i ptatne przelewem w terminie
do 30 dni liczac od daty otrzymania oryginatu faktury przez
Zamawiajgcego. W przypadku, gdy termin pfatnosci uptywa w dniu
ustawowo wolnym od pracy przyjmuje sie, ze bedzie on zachowany, jezeli
zapfata faktury nastgpi w pierwszym dniu roboczym.

2. Za dzien zaptaty przyjmuje sie date obcigzenia rachunku bankowego
Zamawiajgcego.

3. Podstawe rozliczenia faktury stanowi¢ bedzie odpowiednia adnotacja
pisemna na fakturze VAT osoby odpowiedzialnej za nadzér nad
wykonaniem umowy, o ktérej mowa w § 3 ust. 1 pkt. 2, zgodnie z Instrukcjg
obiegu dokumentéw w obszarze zarzgdzania zasobami w JW 4026 oraz
w Jednostkach bedacych na zaopatrzeniu gospodarczym
z wykorzystaniem ZWSI RON.

§7
KARY UMOWNE

1. Zamawiajgcy bedzie naliczat kary umowne w stosunku do Wykonawcy
w przypadku:

1) niedotrzymania ustalonych godzin przygotowania i wydawania positkow.
Przez niedotrzymanie ustalonej godziny przygotowania i wydawania
positku Zamawiajgcy rozumie zwioke w rozpoczeciu pracy bufetu,
zwtoke w rozpoczeciu wydawania positkbw w ramach niniejszej umowy,
o ktérych mowa w § 4 - przekraczajgce 30 min.;

2) niezgodnosci potraw z jadtospisem, chyba ze zmiana w jadtospisie
bedzie dokonana w porozumieniu z Zamawiajgcym,;

3) zanizenia wagi (wielkosci) potraw - dotyczy to takze zanizenia
parametrow energetycznych i odzywczych;

4) nieodpowiednich waloréw organoleptycznych positkow;

5) stwierdzenia przez Zamawiajgcego zaniedban w higienie zywienia oraz
w stanie sanitarnohigienicznym pomieszczen i srodkéw transportu
(nieprzestrzegania zasad dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej —
GHP i GMP);

2. Kary bedg naliczane kazdorazowo w przypadkach z ust. 1 w wysokosci
10 % wartos$ci brutto catego dziennego zamdéwienia dla stanéw zywionych
danego dnia.

3. W przypadku odstgpienia od umowy z przyczyn zawinionych przez
Wykonawce, Zamawiajacy naliczy kare umowng w wysokosci 10 % tgcznej
rocznej wartosci brutto okreslonej w § 5 ust. 1.

4. Za niedopemnienie przez Wykonawce Ilub podwykonawce wymogu
zatrudniania osob Swiadczacych ustugi w trakcie realizacji zamowienia na
podstawie umowy o prace w rozumieniu przepiséw Kodeksu Pracy
o ktorym mowa w § 11 ust 1, Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kary
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umowne w wysokos$ci kwoty minimalnego wynagrodzenia za prace
ustalonego na podstawie przepiséw o minimalnym wynagrodzeniu za prace
(obowigzujgcego w chwili stwierdzenia przez Zamawiajgcego
niedopetnienia przez Wykonawce wymogu zatrudniania pracownikow
Swiadczgcych ustugi na podstawie umowy o prace w rozumieniu przepiséw
Kodeksu Pracy) za kazdy rozpoczety miesigc w okresie realizacji Umowy,
w ktérym nie dopetniono przedmiotowego wymogu — za kazdg osobe,
jednak nie wiecej niz za 6 miesiecy.

5. Zamawiajgcy, w przypadku braku przez Wykonawce zaptaty Ilub
nieterminowej zaptaty wynagrodzenia naleznego podwykonawcom z tytutu
zmiany wysokosci wynagrodzenia naliczy kare umowng w wysokosci 20 %
naleznego podwykonawcom wynagrodzenia okre$lonego w art. 439 ust. 5
Pzp.

6. tgczna wysokos¢ kar umownych nie przekroczy 15 % kwoty brutto
okreslonejw § 5 ust. 1.

7. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo potrgcenia naliczonych kar umownych
z przystugujgcego Wykonawcy wynagrodzenia.

8. Strony zastrzegajg sobie dochodzenie odszkodowania w wysokoSci
przewyzszajgcej warto§¢ kar umownych na zasadach okreslonych
w Kodeksie Cywilnym.

§8
ODSTAPIENIE OD UMOWY

1. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do natychmiastowego odstgpienia od
umowy lub jej czesci w przypadku:

1) niewydania chociazby jednego podstawowego positku takze z przyczyn
niezawinionych przez Wykonawce w przypadku, gdy nie zastgpi go
positkiem zastepczym w uzgodnieniu z osobg upowazniong;

2) nieprzedstawienia jadtospisu dekadowego, o ktérym mowa w zat. Nr 1
do umowy;

3) zbiorowej odmowy spozycia positkébw w zwigzku z nieodpowiednimi
walorami organoleptycznymi positkéw;

4) masowego zatrucia pokarmowego z winy Wykonawcy;

5) razgcego naruszenia higieny zywienia oraz stanu sanitarno-
higienicznego uzytkowanych pomieszczen i Srodkdéw transportu;

6) trzykrotnego naruszenia okreslonegow § 7 ust 1 pkt. 1.

7) odmowy przystgpienia lub nie przystgpienia do realizacji wznowienia, o
ktérej mowa w § 13:

- w terminie 30 dni od dnia powziecia informac;ji o zaistnieniu przestanki do

odstgpienia.

2. Zamawiajgcemu ponadto przystuguje prawo jednostronnego rozwigzania
umowy z dniem 31 grudnia w kazdym roku trwania umowy z powodu
nieuzyskania srodkow budzetowych na realizacje umowy w kolejnym roku
kalendarzowym.

3. Uprawnienie, o ktorym mowa w ust. 2 Zamawiajgcy moze zrealizowac
kazdorazowo w terminie 1-15 grudnia. Wraz z oswiadczeniem o rozwigzaniu
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umowy Zamawiajgcy potwierdzi fakt braku uzyskanych $rodkéw budzetowych
na realizacje umowy.

4. W przypadku odstgpienia od umowy lub jej czesci lub rozwigzania umowy

przez Zamawiajgcego, Wykonawca moze zgdaé wylgcznie wynagrodzenia
naleznego z tytutu wykonania czesci umowy.

§9
ZMIANY UMOWY

1. Strony dopuszczajg mozliwos¢ zmiany ustaleh zawartej umowy w stosunku
w przypadku:

1) zmian organizacyjnych u Zamawiajgcego, ktére generujg potrzebe zmiany

umowy polegajgcej na zwiekszeniu zakresu swiadczonych ustug w roku
kalendarzowym o maksymalnie 20 %, a tym samym proporcjonalnym

podwyzszeniu kwoty wynagrodzenia,

2) wystgpienia zmian powszechnie obowigzujgcych przepiséw prawa oraz

przepisdw wewnatrzresortowych, w zakresie majgcym wplyw na
realizacje przedmiotu umowy, w tym w szczegdlnosci majgcych wpltyw na
wymagane produkty spozywcze oraz wymagane parametry energetyczne

i odzywcze normy wyzywienia, skutkujacg zmiang wartosci positkow.

2. Dopuszcza sie mozliwos¢é zmiany wynagrodzenia w przypadku zmiany cen

materiatdbw zwigzanych z realizacjg zamowienia w oparciu o art. 439 ustawy

Pzp zgodnie z ponizszymi zasadami:

1)

2)

3)

strony postanawiajg, iz dopuszczajg dokonanie w formie pisemnego

aneksu zmiany wynagrodzenia w przypadku zmiany ceny materiatow lub

kosztow zwigzanych z realizacjg niniejszej umowy.

przez zmiane ceny materiatdw lub kosztéw rozumie sie wzrost lub

obnizenie tych kosztow wzgledem kosztow przyjetych w celu ustalenia

wynagrodzenia Wykonawcy zawartego w ofercie.

zmiana wysokos$ci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy mozliwa jest na

nastepujgcych zasadach:

a) strony mogg zadac¢ zmiany wysokosci wynagrodzenia Wykonawcy,
w przypadku zmiany kosztéw zwigzanych z realizacjg niniejszej
umowy, po uptywie 6 miesiecy, liczac od dnia zawarcia umowy oraz
mogg wnioskowa¢ o kolejng zmiane nie szybciej niz po uptywie
kolejnych 6 miesiecy od ostatniej zmiany;

b)  strony mogg zadaé¢ zmiany wysokosci wynagrodzenia Wykonawcy,
w przypadku, gdy ostatni pétroczny wskaznik cen towarow i ustug
konsumpcyjnych, ogtaszany przez GUS wykaze zmiane wyzszg lub
rowng 5 % w poréwnaniu z analogicznym okresem w roku
poprzedzajgcym;
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C)

d)

e)

zmiana wynagrodzenia Wykonawcy bedzie nastgpowata w
wysokosci wynikajgcej wprost ze wskaznika zmiany kosztow
(pétroczny wskaznika cen towaréw i ustug konsumpcyjnych),
ogtaszanego przez GUS.

warunkiem zmiany wynagrodzenia Wykonawcy bedzie wykazanie
przez dang Strone umowy (w pisemnym wniosku), ze zmiana
kosztéw zwigzanych z realizacjg niniejszej umowy, miata faktyczny
wptyw na koszty wykonania przedmiotu umowy;

tagczna maksymalna warto$¢ zmiany wynagrodzenia Wykonawcy
wynikajgcej z niniejszego ustepu, moze wynieS¢ w roku
kalendarzowym nie wiecej niz 15% maksymalnego wynagrodzenia
Wykonawcy ustalonego w umowie.

5. Strony dopuszczajg rowniez mozliwo$¢ zmian umowy w przypadku zmiany:

1)
2)

3)

4)

stawki podatku od towardw i ustug oraz podatku akcyzowego,
wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace albo wysokosci
minimalnej stawki godzinowej, ustalonych na podstawie ustawy z
dnia 10 pazdziernika 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za prace
zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu
zdrowotnemu lub wysoko$ci stawki sktadki na ubezpieczenia
spoteczne lub ubezpieczenie zdrowotne,

zasad gromadzenia i wysokosci wptat do pracowniczych planéw
kapitatowych, o ktérych mowa w ustawie z dnia 4 pazdziernika 2018
r. o pracowniczych planach kapitalowych (Dz. U. z 2024 r. poz. 427)

- jezeli zmiany te bedg mialy wptyw na koszty wykonania zaméwienia

przez wykonawce.

6. W sytuacji wystgpienia okolicznosci wskazanych w ust. 3 Wykonawca
uprawniony jest do ztozenia Zamawiajgcemu pisemnego wniosku o0 zmiane
umowy w zakresie ptatnosci wynikajgcych z faktur wystawionych po
zaistnieniu jednej ze wskazanych okolicznosci. Wniosek powinien zawiera¢
wyczerpujgce uzasadnienie faktyczne, wskazanie podstaw prawnych, a takze
szczegobtowe wyliczenie dodatkowych, minimalnych, niezbednych kosztéw
wynikajgcych bezposrednio z zaistniatej zmiany.

§ 10
OCHRONA INFORMACJI

1. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania w tajemnicy wobec innych
podmiotdéw oraz oséb trzecich wszelkich informaciji dotyczgcych:
1) Zamawiajgcego oraz jego pracownikow;
2) wszelkich informacji zwigzanych z zamowieniem i realizacjg niniejsze;j

umowy, w szczegolnosci miejsca, liczby oséb i termindw zywienia.
Powyzsze nie dotyczy dokumentdw i czynnosci, ktérych wykonanie jest
niezbedne lub dozwolone z mocy prawa.
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2. Przedmiot umowy nie moze by¢ wykorzystany do Zzadnego rodzaju
materiatdw  propagandowych,  reklamowych i  marketingowych
w kontekscie realizacji niniejszej umowy.

§11
OBOWIAZKI ZWIAZANE Z WYMOGIEM ZATRUDNIANIA PRZEZ
WYKONAWCE PRACOWNIKOW NA PODSTAWIE UMOWY O PRACE

1. Wykonawca zobowigzuje sie, ze osoby swiadczgce ustugi bedg w okresie
realizacji umowy zatrudnione na podstawie umowy o prace w rozumieniu
przepiséw ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy (t. jedn. Dz. U.
z 2023 r., poz. 1465 ze zm.)

2. W trakcie realizacji zamowienia Zamawiajgcy uprawniony jest do wykonania
czynnosci  kontrolnych wobec wykonawcy odnosnie spetniania przez
wykonawce lub podwykonawce wymogu zatrudniania na podstawie umowy
0 prace o0s6b swiadczacych ustugi w okresie realizacji niniejszej umowy.
Kazdorazowo na wezwanie Zamawiajgcego, w terminie wskazanym w tym
wezwaniu nie krétszym niz 3 dni robocze, Wykonawca zobowigzuje sie
przedtozy¢é w siedzibie Zamawiajgcego, dowody w celu potwierdzenia
spetnienia wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace przez
wykonawce lub podwykonawce, osdb realizujgcych ustugi w trakcie realizacji
zamowienia oswiadczenie wykonawcy lub podwykonawcy o zatrudnieniu na
podstawie umowy o prace oséb wykonujgcych czynnosci, ktérych dotyczy
wezwanie zamawiajgcego. Wzor os$wiadczenia stanowi integralng czesc
umowy (wg. zatgcznika nr 8).

3. Nieztozenie przez Wykonawce w wyznaczonym przez Zamawiajgcego
terminie zadanych dowoddéw, w celu potwierdzenia spetnienia przez
Wykonawce lub Podwykonawce wymogu, o ktérym mowa w ust. 1, traktowane
bedzie jako jego niespetnienie w trakcie realizacji zamoéwienia. Z tytutu
niespetnienia przez Wykonawce Iub podwykonawce w/w wymogu,
Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci okreslonej
w§7.

§12
PODWYKONAWSTWO

1. Wykonawca moze zleci¢ cze$¢ ustugi do wykonania podwykonawcom.
Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia przedstawicielowi
Zamawiajgcego listy podwykonawcéw, ktorym Wykonawca zamierza
powierzy¢ wykonanie czesci zamowienia wraz z opisem zakresu prac, ktory
bedg wykonywac¢. W przypadku zmiany podwykonawcy w trakcie realizaciji
umowy Wykonawca zobowigzany bedzie do informowania przedstawiciela
Zamawiajacego (Koordynatora) o tym fakcie.

2. Wykonanie ustugi przez podwykonawcow nie zwalnia Wykonawcy od
odpowiedzialnosci i zobowigzan wynikajgcych z warunkéw niniejszej umowy.
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§13
WZNOWIENIE ZAMOWIENIA

Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ dwukrotnego wznowienia umowy, kazde
na okres do 12 miesiecy wedtug zasad okreslonych w niniejszej Umowie.

. Wykonawca ma obowigzek realizowa¢ wznowienia na warunkach okreslonych

w Umowie.

. Skorzystanie ze wznowienia zamdwienia stanowi uprawnienie Zamawiajgcego i

uzaleznione bedzie wylgcznie od jego potrzeb, natomiast Wykonawca ma
obowigzek jego realizaciji.

. Warunkiem wznowienia zamdéwienia jest doreczenie Wykonawcy pisemnego

oswiadczenia woli Zamawiajgcego w przedmiocie skorzystania ze wznowienia
zamowienia w okreslonym przez niego okresie. Wznowienie zamowienia nie
wymaga sporzadzenia aneksu do umowy.

. O checi wznowienia zamdwienia na kolejny okres Zamawiajgcy poinformuje

Wykonawce na minimum 14 dni przed zakonczeniem okresu trwania ustugi.
W przypadku informacji w terminie pdzniejszym, warunkiem wznowienia jest
zgoda Wykonawcy.

. Do praw i obowigzkéw Wykonawcy oraz Zamawiajgcego w ramach wykonania

wznowienia zamdwienia majg w catosci zastosowanie wszystkie postanowienia
niniejszej umowy.

§14
INNE POSTANOWIENIA

Zmiany postanowieh niniejszej umowy wymagajg formy pisemnej w postaci
aneksu pod rygorem niewaznosci.

Wykonawca nie moze przenies¢ na osobe ftrzecig wierzytelnosci
przystugujacej mu od Zamawiajgcego bez jego zgody wyrazonej na pismie.

W sprawach nieuregulowanych w niniejszej umowa, obowigzywaé bedg
przepisy Kodeksu Cywilnego.

Wszelkie spory wynikajgce z niniejszej umowy lub pozostajgce w zwigzku z
nig bedg rozwigzywane w trybie postepowania mediacyjnego przez
mediatorow Pomorskiego Centrum Arbitrazu i Mediacji stosownie do
regulaminu tego Centrum obowigzujgcego w dniu skierowania wniosku
o0 mediacje.

Jezeli spdér nie zostanie rozwigzany w terminie 30 dni po ziozeniu wniosku
0 przeprowadzenie mediacji lub w innym terminie uzgodnionym pisemnie
przez strony, kazda ze stron moze poddac spor pod rozstrzygniecie sadu
wiasciwego dla Zamawiajgcego.

Do dokumentéw dotyczgcych realizacji niniejszej umowy, sporzgdzonych
(wystawionych) w innym jezyku niz polski musi by¢ zatgczone ich ttumaczenie
na jezyk polski.

Wykonawca os$wiadcza, ze znane mu sg przepisy decyzji Nr 145/MON

Ministra Obrony Narodowej z dnia 13 lipca 2017 r. w sprawie postepowania w
kontaktach z wykonawcami (Dz. Urz. Min. Obr. Nar. z 2017 r., poz. 157).

Str. 9



8.

10.
11.

Wykonawca oswiadcza, ze nie zatrudnia, nie udziela pracy zarobkowej na
podstawie innego tytutu, a takze nie umozliwia wykonywania u siebie innego
zajecia przez bylego Zotnierza zawodowego w rozumieniu art. 336 ustawy z
dnia 11 marca 2022 r. o obronie Ojczyzny (t. jedn. Dz. U. z 2024 r., poz. 248
ze zm.). Jednoczesnie Wykonawca oswiadcza, ze jest Swiadomy
odpowiedzialnosci karnej za czyn typizowany w art. 693 ustawy z dnia 11
marca 2022 r. o obronie Ojczyzny.

Umowa sporzgdzona zostata w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach.

Umowa wchodzi w zycie z dniem podpisania.

Integralng czes¢ niniejszej umowy stanowig:

Zatgcznik nr 1 — wymagania w zakresie organizacji i jakosci zywienia;
Zatgcznik nr 2 — zestaw asortymentowo-ilosciowy produktow spozywczych
oraz wymagane parametry energetyczne | odzywcze normy wyzywienia ,020”
oraz ,0407;

Zatgcznik nr 3 — zalecane wielkos$ci porcji potraw i napojéw norma zasadnicza
,020”;

Zatgcznik nr 4 — wymagania w zakresie utrzymania stanu sanitarno-
higienicznego zywienia i sprawowania nadzoru;

Zatgcznik nr 5 — warunki wzajemnych rozliczen finansowych;

Zatgcznik nr 6 — przyktadowy jadtospis dzienny;

Zatgcznik nr 7 — definicja zasadniczej i dodatkowej normy zywnosciowej oraz
ich wymiar finansowy;

Zatgcznik nr 8 — o$wiadczenie Wykonawcy/Podwykonawcy;

Zatgcznik nr 9 — Klauzula informacyjna RODO.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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10.

11.

Zatgcznik nr 1 do umowy

WYMAGANIA

w zakresie organizacji i jakosci zywienia
Zywienie realizowane bedzie w czasie szkolen, ¢wiczen, zgrupowan,
uroczystosci w systemie zleconym przez 7 dni w tygodniu (w tym rowniez
Swieta, itp.) w odniesieniu do zamowionych przez jednostke wojskowg
positkow dla stanéw osobowych.
WYKONAWCA bedzie Swiadczyt ustugi zywieniowe wylgcznie w formie
gotowych positkbw Ilub suchego prowiantu, zapotrzebowanych przez
ZAMAWIAJACEGO.
W uzasadnionych przepadkach WYKONAWCA bedzie realizowat zywienie
w systemie mieszanym zgodnie ze ziozonym zleceniem przez
ZAMAWIAJACEGO. Wtedy kazdy z positkdbw moze by¢ realizowany w formie
suchego prowiantu w catos$ci lub jego czesci.
Zywienie stanéw osobowych realizowane bedzie poprzez wydawanie
czterech positkéw ($niadanie |, $niadanie Il, obiad i kolacja). Na zyczenie
ZAMAWIAJACEGO dopuszcza sie dostarczanie | i Il $niadania jednoczesnie,
jednakze positki te musza by¢ wyraznie rozdzielone.
Wyzywienie nalezy przyrzadza¢ i serwowa¢ z uwzglednieniem podziatu
wartosci kalorycznej produktow spozywczych w ciggu doby na poszczegdine
positki w nastepujacy sposob:

a) | sniadanie - 25 %
b) Il $niadanie - 10%
c¢) Obiad - 40 %
d) Kolacja - 25 %

Positki obiadowe bedg sktadaly sie z zupy, drugiego dania i deseru
z zapewnieniem swobodnego doboru trzech dodatkéw jarzynowych, zaréwno
goracych jak i surowek, a dania deserowe w dwdéch zestawach, w tym jeden
w postaci napojow.

Positki kolacyjne przygotowywane w jednym zestawie, przy czym wymagane
sg minimum trzy positki przyrzgdzone na gorgco w dekadzie (10 dni).

Na zgdanie ZAMAWIAJACEGO WYKONAWCA dostarczy positki w formie
suchego prowiantu. Do wydawanego suchego prowiantu nalezy dotgczyc¢
komplet naczyn jednorazowych (sztuéce, kubki), serwetki gastronomiczne
(min. 5 szt. na osobe) oraz recznik jednorazowy (min. 2 listki na osobe).
Suchy prowiant musi by¢ dostarczany w atestowanych opakowaniach
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, indywidualnie na kazdego
zywionego.

Do przygotowywanych positkow Wykonawca bedzie stosowat zestaw
asortymentowo-ilodciowy  produktéw  spozywczych  wymienionych w
zatgczniku 2.

Stosowane w zywieniu produkty spozywcze muszg by¢ zgodne z
obowigzujgcymi Polskimi Normami oraz w | kategorii jakosSci.

W dekadzie (10 dni) nie moze nastepowaé powtarzalnos¢ dan podstawowych
wchodzgcych w skfad wszystkich positkdw.

WYKONAWCA bedzie sporzadzat jadtospis dekadowy, ktory przedstawi
ZAMAWIAJACEMU do akceptacji. Jadtospis bedzie uwzgledniat potrzeby
jakosci zywienia i poréwnywalnosci wydawanych positkow z planowanymi, w
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12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

19.

ktorym prezentowane bylyby wszystkie planowane potrawy (napoje) z
uwzglednieniem ich nazwy, wagi (bgdz objetosci) wyspecyfikowanych w
zafgczniku 3 oraz parametry energetyczne i odzywcze wyspecyfikowane w
zatgczniku 2 na jednego zywionego dziennie. Wydruk jadtospisu bedzie
zawierat wycene dziennego zestawu (wartoS¢ w PLN zuzytych produktow
spozywczych do przygotowania dziennego zestawu). Przykladowy jadiospis
na jeden dzien przedstawia zatgcznik 6. Zatwierdzenie jadtospisu musi
nastgpi¢ przez upowaznionego pracownika ZAMAWIAJACEGO przynajmniej
na 3 dni przed pierwszym dniem szkolenia.
Dostawa positkbw bedzie nastepowata 3 razy dziennie w godzinach
ustalonych przez ZAMAWIAJACEGO w specjalistycznych termosach (lub
innym  sprzecie  gastronomicznym) WYKONAWCY  gwarantujgcych
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw:

a) dla zup powyzej 75°C;

b) dla drugich dan i dah serwowanych na ciepto powyzej 65°C;

c) dla gorgcych napojéw powyzej 80°C;

d) dla satatek, suréwek, soséw i innych potraw serwowanych na zimno

ponizej 4°C;

Wykonawca zobowigzuje sie do zastosowania zamykanych pojemnikéw typu
lanch-box. Ma to zapewni¢ staranne zabezpieczenie positkéw podczas
transportu oraz zminimalizuje ryzyko wydostawania sie zywnosci poza
pojemnik.
Ponadto zastosowanie pojemnikdw dwu i trzy podzielnych umozliwiajgcych
zapakowanie gotowego positku sktadajgcego sie z kilku potraw czy
skfadnikéw (np. statych, sypkich, ciektych), bez ich dodatkowego zmieszania.
Wyjatek stanowi¢ bedg podawane positki z okazji swigt i uroczystosci
okolicznosciowych kiedy to sposéb serwowania positkéw bedzie dodatkowo
uszczegotowiany przez ZAMAWJAJACEGO.
Maksymalny czas przechowywanych potraw wynosic¢ bedzie do 3 godz.
Positki wydawane bedg w czasie (od godziny do godziny) ustalonym przez
osobe upowazniong przez Zamawiajgcego (wyznaczonego kierownika
zgrupowania, c¢wiczenia itp.), z takim wyliczaniem czasowym, aby
dostarczenie ich do bezposredniego spozycia nie odbywato sie wczesniej niz
na 2 godz. przed planowanym ich wydawaniem dla konsumentow.
Spozywanie positkdw przez zywionych odbywato sie bedzie na siedzgco przy
stolikach 4-6 osobowych nakrytych obrusami wielokrotnego lub
jednorazowego uzytku dostarczonymi przez Wykonawce. Wykonawca
zapewni wilasciwe (estetyczne i higieniczne) utrzymanie stolikdw przed
kazdym positkiem.
Wykonawca zapewni na kazdym stoliku konsumenckim na sali jadalnej
zestaw z przyprawami (minimum z trzema pojemnikami - na sél, pieprz,
przyprawa do zup).
Do wydawania i spozywania positkbw Wykonawca bedzie stosowat wtasny
sprzet stotowy taki jak - sztuéce nierdzewne, nakrycia stotowe (porcelana,
porcelit, tace, kubki, filizanki ze spodkami, flaczarki, talerze, talerzyki, dzbanki
itp.).
Wykonawca we wiasnym zakresie, po kazdym positku bedzie zabierat
odpady pokonsumpcyjne oraz naczynia jednorazowe i utylizowat je zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami i wymogami sanitarnymi.
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20.

21.

22.

W zakresie kontrolno — rozliczeniowym Wykonawca zapewni dekadowe
porownywanie srednich wartosci energetycznych i odzywczych faktycznie
wydanych positkow z normatywami (zatgcznik 2) tych wartosci okreslonymi
dla stosowanych norm zasadniczej wyzywienia. Dopuszczalne (dekadowe)
odchylenia od norm nie moze przekraczaé 5%.

Wykonawca bedzie organizowat zywienie tak, ze na 3 dni przed
rozpoczeciem zywienia otrzymana od jednostki wojskowej powiadomienie od
kiedy nastgpi poczatek zywienia a informacja o stanach zywionych,
dodatkowych i wzbogaconych positkach, suchego prowiantu i positkow
wydawanych poza stotowkg, w terminach do godziny 11.00 dnia
poprzedzajgcego zywienie - na dzien nastepny, a w przypadkach gdy dniami
nastepnymi sg dni wolne od pracy - na te dni i nastepujacy po nich pierwszy
dzien roboczy niezwlocznie po powzieciu informacji o koniecznosci
dodatkowego zaprowiantowania, nie bedzie wplywata na jakos¢ i
terminowos¢ wydawanych positkébw. W  przypadku nieotrzymania
uszczegofowionej informacji od Zamawiajgcego do godziny 11.00 dnia
poprzedzajgcego przygotowanie positkow Wykonawca nie przygotowuje
positku.

Osoba upowazniona przez Zamawiajgcego bedzie wykonywata zadania
kontrolne w stosunku do catoksztattu realizowanych przez Wykonawce ustug
zywieniowych, wtym w  szczegdlnosci  terminowosci,  jakosci,
przygotowywania i wydawania positkow.
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Zatgcznik nr 2 do umowy

ZESTAW ASORTYMENTOWO-ILOSCIOWY PRODUKTOW

| ODZYWCZE NORMY WYZYWIENIA ,020” ORAZ ,040”

SPOZYWCZYCH ORAZ WYMAGANE PARAMETRY ENERGETYCZNE

NORMA NORMA
Lp. | WYSZCZEGOLNIE WYZYAW'EN' WYSZCZEGOLNI XIVVYZYW'EN'A
' NIE Lp. ENIE g na osobe)
020 | 040 020 040
1 2 3 4 1 2 3 4
1. |Filet zdorsza 7 14 | 80. |Papryka swieza 3 4
2. |Filet z morszczuka 7 13 | 81. |Pomidor swieze 25 26
3. |Filet mintaja 6 13 | 82. |Ogdrki swieze 15 15
4, |Kons.ybnafiletz |-\ g | gq |Salata 25 | 40
makreli w oleju
5 Kons. r.ybna filet z 10 10 |8a. K_apusta swieza 30 40
makreli w pom. biata
6. |Sledzie marynowane| 18 | 15 |85. |Kapusta swieza 8 15
7. |Antrykotwolowy b/k | 20 | 15 |86. |Kapusta pekinska| 10 | 20
8. |Wolowina zrazowa 24 25 | 87. |Kapusta 5 5
9. |Udo z kurczaka 27 50 | 88. |Kalafior swiezy 10 10
10. |Pier$ z kurczaka 15 30 | 89. |Rzodkiewka 10 15
11. |Karkéwka 20 20 | 90. |Pietruszka 10 10
12. |Lopatka wieprzowa 20 20 | 91. |Seler korzeniowy | 10 20
13. |Schab wieprzowy 20 24 | 92. |Por 10 25
14. |Szynka wieprzowa 15 20 | 93. |Natka pietruszki 1 1
15 Mieso. wieprz oraz 10 13 |oa. Koperek zielony 1 1
szynki drobne
16. |Schab wieprzowy 20 25 | 95. |Szczypiorek 1 1
17. |Kietbasa parowkowa| 3 5 96. |Czosnek 2 2
18. |Parowki specjalne 3 5 97. |Cytryny 2 2
19. |Mortadela specjalna | 4 2 98. |Truskawki swieze | 10 30
20. |Kietbasa biata 5 7 99. |Wisnie swieze 5 23
21. |Kietbasa podlaska 5 7 [100. [Sliwki $wieze 12 30
22. |Kietbasa wojskowa 5 7 |101. |Jabtka swieze 160 260
23. |Kietbasa slaska 5 7 |102. |Fasola 15 10
24. |Kietbasa torunska 5 7 1103. |Groch spec;. 12 18
25. |Kietbasa zwyczajna 5 4 |104. |Pyzy 25 10
26. |Kietbasa krakowska | 10 10 |105. |Kluski $lgskie 25 10
27. |Kietbasa szynkowa 10 10 |106. |Kluski kopytka 25 10
28. |Baleron 5 15 |107. |Sok z czarnej 15 50
29. |Szynka wieprz. 5 20 |108. [Sok 50 200
30. |Boczek wedzony b/k | 10 10 |109. |Kapusta 30 39
31. |Parowki drobiowe 5 4 |110. |Ogorki kwaszone | 15 20
32. |Szynka z kurczaka 4 9 |[111. |Chrzan tarty 2 2
33. |Szynka z indyka 4 9 |112. |Koncentrat 7 5
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NORMA NORMA
Lp. | WYSZCZEGOLNIE WYZ\;W'EN' WYSZCZEGOLNI E’V‘CYZYW'EN'A
' NIE Lp. ENIE g na osobe)
020 | 040 020 040
34. |Mortadela drobiowa 4 3 |113. |Mieszanka 10
Gatunkowa Mieszanka
35. |mielonka kons. 9 114. lwarzyw kons. 3 10
wieprz. skfad
36. |Konserwa tyrolska 8 115. |Groszek kons. 10
37. |Gulasz wieprzowy 6 116. |Fasola kons. 5
38. |Gulasz wotowy 5 117. |Kapusta 3
39. |Pasztet wiejski 4 118. |Fasola szparag 10 15
40. |Pasztet turystyczny 4 119. |Suchary 30
41. |Konserwa salceson 2 120. |Makarony 22 9
42. |Mielonka drobiowa 1 10 |121. |Cukier krysztat 50 60
43. |Konserwa pasztet z 1 10 |122. |Batony 5
44. |Konserwa z boczku 1 123. |Miéd naturalny 5 6
45. |Fasola po bretonsku | 2 124. |Dzem 6 6
46. Kgpusta biata z 2 195 Dzem 5 6
miesem wysokostodzony
47. |Gofgbki w sosie 5 126. |Koncentrat rosét 2
48. |Klopsiki w sosie 5 127. |Olej rzepakowy 10 10
49. |Jaja swieze 0,50s| 1szt. |128. |Stonina kons 4
50. |Mleko spozywcze 300 | 300 ([129. |Stonina $wieza 6 9
51. |Smietana 18% tt 23 | 27 |130. |Smalec 9 10
52. |Jogurt naturalny 2% | 50 50 |[131. |Lis¢ laurowy 0,05 | 0,05
53. |Kefir 1,5-2% t 50 | 50 |132, |FaPkamielona |01 610
( pieprz turecki)
54. |Ser twarogowy 15 35 |133. |Pieprz naturalny | 0,15 | 0,15
55. |Ser gouda ttusty 20 25 [134. |Majeranek 0,15 | 0,15
56. |Ser topiony ttusty 10 10 |135. |Ziele angielskie 0,15 | 0,15
57. |Serek 15 20 |136. |Sol 25 25
58. |Masto extra 25 30 |137. |Musztarda 2 2
59. [Ziemniaki 550 | 440 |138. |Ketchup 2 2
60. |Buraki éwikiowe 80 | 4o |139, |PreyPrawdozup |, 3
w plynie
61. |Marchew swieza 50 55 |140. |Przyprawa do 0,15 | 0,20
62. |Cebula swieza 30 30 |141. |Przyprawadoryb | 0,15 | 0,15
63. |Fasola szparag 10 10 |142. |Ocet 1 1
64. RéZyc;ki kalafiora 5 5 |143. Kwas cytrynowy 010 | 010
zamrozone
65. |Szpinak zamrozony 5 10 |144. |Panier 3 3
66. |Maka pszenna 18 17 |145. |Kakao 10-12% tt 2 4
67. |Kasza gryczana 3 2 |146. |Kawa naturalna 4
mialana
68. |Kasza jeczmienna 3 2 |147. |Kawa nat rozp. 1 6
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NORMA NORMA
WYszCzEGOLNIE | WYZYWIENI WYSzCZEGOLNI| WYZYWIENIA
Lp. NIE A Lp. ENIE (w g na osobe)
020 | 040 020 040
69. |Kasza jeczmienna 3 2 |148. |Kawa zbozowa 4 4
70. |Kasza manna 3 | 2 |14 |Herbataczama |, g
lisciasta
71. |Ptatki kukurydziane 5 4 |150. |Herbata w 4
72. |Mieszanki zbozowe 6 6 |151. |Karp swiezy 30
73. |Ryz biaty 10 8 |152. |Poledwica 17
74. |Buiki pszenne 100 80 |153. |Udziec cielecy 40
75. |Chleb zytni razowy 120 | 120 |154. |Szynka 15
lenneananwwia
76. |Chleb zwykty 350 | 250 |155. |Czekolada petna 30
mlf\f\_ll"\’\
77. |Drozdzéwki z 50 50
78. |Makowiec 5
79. |Jabtecznik 5
SUMARYCZNE ZESTAWIENIE PRODUKTOW ZAWARTYCH
W NORMIE WYZYWIENIA ,020” ORAZ ,040”
NORMA NORMA
kod | WYszCczeGOLNI | WYZYWIENT o4 | wyszczeaoL | WYZYWIENI
Gr. ENIE Awgna | g NIENIE A(wgna
020 | 040 020 | 040
1 2 3 4 1 2 3 4
01. Produkty 27 | 28 |09.| Jajaswieze | 05| 1
strgczkowe
02. Przetwory 73 | 52 | 10. Ryby i 58 | 90
zbozowe przetwory rybne
03. Pieczywo 670 | 500 | 11. Ziemniaki 700 | 500
Mieso i przetwo Warzywa |
04, | V'€SOIP V| 202 | 430 | 12. | owoce bogate | 132 | 170
miesne .
w wit C
Warzywa i
05. Ttuszcze 19 | 19 |13 owoce 160 | 160
zwierzece
karotenowe
06. | Tluszcze roslinne | 10 | 10 | 14, | MMEWAIZYWAT| 60| go5
owoce
Cukieri
o7, | Miekoiprzetwory | oo | 1050 | 45 | Stodvezew | oo oy
mleczne przeliczeniu na
cukier
08. | Masto i Smietana | 46 66
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Uwaga: Produkty zywnoSciowe muszg by¢ zgodne z Polskimi Normami oraz
w | kategorii jakoSci.

PARAMETRY ENERGETYCZNE | ODZYWCZE
NORMY WYZYWIENIA ,020” ORAZ ,040”

Lp. Wyszczegolnienie Jm. Norma wyzywienia
020 040
1 2 3 4 5
-~ kJ
1 Wartosci energetyczne kcal 4532 4535
2 Biatko roslinne g 73,2 61,2
3 Biatko zwierzece g 91,4 132,6
4 Thuszcze roslinne g 31,0 31,3
5 Tluszcze zwierzece g 114,5 134,5
6 Weglowodany G 693,1 612,8
7 Wapn mg 12127 1388,3
8 Fosfor mg 2704,1 3072,6
9 Zelazo mg 28,62 27,18
10 Magnez mg 681,7 718,2
11 Witamina A ug 1590 1835,0
12 Witamina C mg 166,0 254.7

SUMARYCZNE ZESTAWIENIE PRODUKTOW ZAWARTYCH W ZASADNICZEJ
NORMIE WYZYWIENIA ,020”, ,040” ORAZ DODATKOWEJ ,110”

NORMA NORMA
WYZYWIENIA :
Kod |WYSZCZEG | g na osobe) | KOd \ggfﬁﬁzﬁ WYZYWIENIA
Gr. | OLNIENIE Gr. . (w g na osobe)
020 | 040 | 110 020 | 040 110
1 2 3 4 5 1 2 3 4 5
o1, | Produkty 1 o2 | og | o | 09. |Jajaswieze| 05| 1 | 05
strgczkowe
Ryby i
02. | PrEEWory | oa 155 | o | 10. | przetwory | 58 | 90 | o
zbozowe
rybne
03. | Pieczywo 670 | 500 | 100 11. Ziemniaki | 700 | 500 0
Mieso i Warzywa i
owoce
04. przetwory 292 | 430 | 83 | 12. bogate 132 | 170 65
migsne w wit C
Tluszcze 13 | Warawal |, o,
05. . 19 19 0 ' owoce 160 110
zwierzece
karotenowe
06. T+u’s.zcze 10 10 0 |14 Inne 1365 | 695 420
roslinne warzywa i
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owoce
Mieko i ciodycae
07. przetwory 850 [1050| 370 | 15. y 1 73 97 20
przeliczeniu
mleczne .
na cukier
os. | Mastoi s |66 | 20
Smietana

Uwaga: Produkty zywnoSciowe muszg by¢ zgodne z Polskimi Normami oraz
w | kategorii jakoSci.

PARAMETRY ENERGETYCZNE | ODZYWCZE

NORMY WYZYWIENIA ,020”, ,040” ORAZ DODATKOWEJ ,110”

Norma wyzywienia

Lp. | Wyszczegdlnienie Jm.
020 040 110
1 2 3 4 5
1 Wartosci kJ
energetyczne kcal 4532 4535 1031
2 |Biatko roslinne g 73,2 61,2 13,9
3 |Biatko zwierzece g 91,4 132,6 23,4
4 |Tiuszcze roslinne g 31,0 31,3 6,9
5 |Tluszcze zwierzece g 1145 134,5 39,7
6 |Weglowodany G 693,1 612,8 125,5
7 |Wapn mg 12127 1388,3 391,6
8 |Fosfor mg 2704,1 3072,6 589,3
9 |Zelazo mg 28,62 27,18 5,78
10 [Magnez mg 681,7 718,2 86,1
11 (Witamina A ug 1590 1835,0 920,0
12 |Witamina C mg 166,0 2547 86,2
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Zatgcznik nr 3 do umowy

ZALECANE WIELKOSCI PORCJI POTRAW | NAPOJOW
NORMA ZASADNICZA ,020”

1. PIERWSZE SNIADANIE

Grupy potraw Jm Wielko$¢ porcji
Zupy $niadaniowe:
- zupy mleczne g 400-450
Wielkos¢ porcji przy
Podstawowe dania $niadaniow stosowaniu dan taczonych
- wedzonki i kietbasy wydawane na g 50-60
- kietbasy wydawane na gorgco g 100
- wedliny podrobowe g 50
- konserwy miesne i miesne produkty g 50
blokowe
- miesa wydawane na zimno g 50
- wyroby podrobowe g 60-70
- pasty $niadaniowe zawierajgce w
skfadzie produkty stanowigce zrodto g 50-60
zZwierzecego
- jaja (gotowane) szt. 1
- jajecznice g 100-120
- konserwy rybne g 70-75
- sery twarde g 50-60
- sery topione g 50
- sery twarogowe, twarozki g 70-80
- dzemy, marmolady, miéd naturalny g 50
- nalesniki, pierogi g 150-200
Wielkos¢ porcji
Dodatki $niadaniowe uzupetniajgce I:
- masto g 20
- masto roslinne g 20
Dodatki sniadaniowe uzupetniajgce Il:
- Z warzyw g 80-100
- owoce g 100-150
Pieczywo, w tym:
- chleb zytnio-pszenny g 75-100
- bufki rézne 100
Ciasto g 70-100
Napoje g 400-450
2. DRUGIE SNIADANIE.
Grupy potraw Jm Wielkos¢ porgciji
Podstawowe dania $niadaniowe:
- wedzonki i kietbasy g 50
- wedliny podrobowe g 50
- konserwy miesne i miesne produkty g 50
blokowe




- past sniadaniowe zawierajgce w swym
skfadzie produkty stanowigce zrodto g 50
zwierzecego
- jaja (gotowane) szt. 1
- konserwy rybne g 70-75
- sery twarogowe, twarogi, twarozki itp. g 60-80
- sery twarde g 50
- sery topione g 50
- dzemy, marmolady, miéd naturalny g 50
- ciasto, pieczywo pot-cukiernicze g 100
Dodatki $niadaniowe uzupetniajace |I:
- masto, masto roslinne g 15
Dodatki $niadaniowe uzupetniajace Il:
- Z warzyw g 60-80
- owoce g 100
Pieczywo:
- butki rozne g 100
Napoje g 400
Jogurt, kefir itp. g 250
3. OBIAD.
Grupy potraw Jm Wielkos$¢ porgii
Zupy obiadowe q 450-500
Sktadnik
Dania obiadowe gtéwne podstawowy Sosy
Potrawy miesne gotowane:
- miesa gotowane wieprzowe (porciowe) | d 85-90 100
- miesa aotowane wotowe (porciowe) z a 70-75 100
- miesa gotowane mielone (pulpety) z o] 120-140 100
- kietbasy na goraco o] 100
Potrawv miesne smazone:
- miesa wotowe i wieprzowe (porciowe) a 75-90
- miesa wieprzowe (porciowe) a 100-110
- miesa mielone (kotlety) a 110-125
- kietbasy smazone o] 90-100
- watrébka smazona 9 115
Potrawv miesne duszone:
- aulasze a 220-250
- miesa wieprzowe (porciowe) duszone z | 75-80 100
- miesa wotowe (porciowe) duszone z a 70-80 100
- miesa mielone (klopsiki) z sosami a 90-95 100
Potrawy z drobiu (kurczaki):
- pieczone o] 150-170
- duszone a 125-140
Potrawy z rvb:
- ryby smazone saute' (filety) a 110-120
- rvby smazone panierowane o] 140-145
- rvby po arecku a 115-120 100
- klopsiki rvbne z sosami o] 100-105 100
- kotlety rybne a 160-170
- potrawy ze Sledzi q 160-170
Potrawy potmiesne:
- bigosy a 300-350
- inne potrawy warzywno-miesne q 250-300
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- potrawy mgczno-miesne (pierogi, g 300-350
Potrawy z iai
- jaia z sosami szt. 2 100
Inne potrawy bezmiesne:
- knedle, pyzy, nalesniki itp. a 300-350
Dodatki obiadowe podstawowe:
- ziemniaki g 250-275
- kasze rvz_ makaronv a 200-220
Dodatki obiadowe uzupetniajace:
- suréwki warzywne o] 75-90
- dodatki z warzyw aotowanych a 70-80
- satata a 45-50
- satatki konserwowe g 60-70
Desery:
- galaretki owocowe itp. g 150-200
- budvnie, kisiele a 200-250
- kompoty . napoie owocowe itp. a 350-400
- herbata itp. a 400
- Ciasta a 100
- owoce $wieze a 100-150
Pieczywo:
- chleb zytnio-pszenny g 100
4. KOLACJA.
Grupy potraw Jm Wielko$¢ porcji
Dania kolacyjne gorgce:
- bigos, gotgbki, potrawy z kapusty i g 300-350
- fasolka po bretohsku, fasolka w g 300-350
cnsip
pomidorowym itp.
- gulasze miesne, pétmiesne z g 250-300
- dania typu ,risotto" itp. g 350-400
- kaszanka na gorgco g 250-300
- watrébka smazona g 150-170
- nalesniki z miesem, pierogi z g 250-300
Z miesem
- kietbasy na gorgco 100
- potrawy z ryb (ryby po grecku, po g 200-225
kaszubsku)
- jajecznice g 100-150
- nalesniki z dzemem, knedle,
serem, z owocami, kluski slgskie, g 250-350
placki ziemniaczane itp.
Proponowana wielkos¢ porcji
przy stosowaniu dan fgczonych
Dania kolacyjne zimne:
- wedzonki, kietbasy i miesne g 50-60
blokowe
- miesa pieczone (zimne) 50
- wedliny podrobowe g 60-70
- konserwy rybne g 70-75
- ryby wedzone g 100
- potrawy ze $ledzi g 75-80
- jaja (gotowane) szt. 1
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- satatki z jaj g 80-100
- sery twarde g 50-60
- sery topione g 50

- sery twarogowe, twarozki itp. g 80-100
- safatki jarzynowe g 120-150
- dzemy, marmolady, midd itp. o] 60-70
Dodatki kolacyjne uzupetniajgce |

- masto, masto roslinne g 15-20
Dodatki kolacyjne uzupetniajgce |l:

- Z warzyw g 70-80
- owoce g 100
Pieczywo

- chleb zytnio-pszenny oraz inne g 150-200
rodzaje chleba (razowy, sitkowy itp.)

Napoje g 400-450
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Zatgcznik nr 4 do umowy

Wymagania w zakresie utrzymania stanu sanitarno-higienicznego zywienia
I sprawowania nadzoru

Wymagane jest by WYKONAWCA:

1. Zapewni stan sanitarnohigieniczny obiektu zywienia zbiorowego, jego
wyposazenia technicznego i technologicznego, a takze - w zakresie
wymaganej higieny produktéw zywnosciowych, produkcji, przechowywania
i dystrybucji positkow, okreslone w nastepujacych przepisach:

e ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie Zzywnosci
i zywienia (t.j. Dz.U. z 2023 r. poz. 1448);

e rozporzadzeniu (WE) nr 852 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkow spozywczych;

e rozporzgdzeniu (WE) nr 178 z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce
ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce
Europejski Urzad 0ds. bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce
procedury w zakresie bezpieczehstwa zywnosci;

e ustawa z dnia 5 grudnia 2008r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu
zakazen i chorob zakaznych u ludzi (t.j. Dz.U. z 2024 r. poz. 924 ze
zm.);

e rozporzadzeniu komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005r.
w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw
spozywczych;

e rozporzadzeniu komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006r.
ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych
zanieczyszczen w srodkach spozywczych;

e rozporzadzeniu (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 22 wrzesnia 2003r. w sprawie genetycznie zmodyfikowane;j
ZyWwnosci i paszy;

e rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
poziomdéw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia
roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce
dyrektywe Rady 91/414/EWG (Dz. Urz. UE L 70 z 16.03.2005, str. 1
ze zm.);

e rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie
dozwolonych substancji dodatkowych (Dz. U. 2010 Nr 232 poz. 1525
z pézn. zm.).

2. Zapewni gospodarke i postepowanie z odpadami, powstajgcymi w trakcie
zywienia zbiorowego, zgodnie z Ustawg o odpadach z dnia 14 grudnia 2012 r.
(t.j. Dz.U. z 2023 r. poz. 1587 ze zm.).

3. Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Obrony Narodowej z dnia 19 kwietnia
2004 r. w sprawie Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej (Dz. U. z 2024 poz.
817) oraz rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 28.10.
2004 r. w sprawie form wspétpracy organow Inspekcji Weterynaryjnej z
Wojskowg Inspekcjg Weterynaryjng (Dz. U. z 2004 r. nr 245 poz. 2462 ze
zm.), zapewnit Wojskowej Inspekcji Sanitarnej, Wojskowej Inspekciji
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Weterynaryjnej i Lekarzom jednostki wojskowej prowadzenie nadzoru nad
procesem zywienia i Zywnos$cig.

4. W terminie 7 dni od podpisania umowy Wykonawca zostanie zgtoszony do
Wojskowego Osrodka Medycyny Prewencyjnej w celu objecia ich nadzorem
przez wojskowe organy urzedowej kontroli zywnosci.

5. Bezwzglednie bedzie przestrzegat wszelkich warunkéw zdrowotnych zywienia i
zywnosci obowigzujgcych w Polsce i resorcie Obrony Narodowej.
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Zatgcznik nr 5 do umowy

WARUNKI
wzajemnych rozliczen finansowych

Wymagane jest by:

1. Zywienie standéw osobowych realizowane byto przez WYKONAWCE zgodnie
ze zilozonym zapotrzebowania przez ZAMAWIAJACEGO wedtug :

a)

b)

dziennej stawki pienieznej dla zasadniczej normy wyzywienia ,020”
okreslonej w ,Rozporzgdzeniu Ministra Obrony Narodowej z dnia 28
kwietnia 2022 r. w sprawie bezptatnego wyzywienia zZotnierzy
zawodowych  Sit Zbrojnych Rzeczypospolitej Polskiej” oraz
.Rozporzadzeniu Ministra Obrony Narodowej z dnia 13 maja 2022 r.
w sprawie umundurowania iwyzywienia oraz innych naleznosci
wydawanych Zotnierzom niebedgcym Zotnierzami zawodowymi”,
powiekszonej o (%) narzutu obejmujgcego ustuge oraz podatek VAT;

dziennej stawki pienieznej dla dodatkowej normy wyzywienia ,160”
okreslonej w ,Rozporzadzeniu Ministra Obrony Narodowej z dnia 28
kwietnia 2022 r. w sprawie bezpftatnego wyzywienia zotnierzy
zawodowych  Sit Zbrojnych Rzeczypospolitej Polskiej” oraz
»,Rozporzadzeniu Ministra Obrony Narodowej z dnia 13 maja 2022 r.
w sprawie umundurowania iwyzywienia oraz innych naleznosci
wydawanych Zzotnierzom niebedacym Zotnierzami zawodowymi”,
powiekszonej o (%) narzutu obejmujgcego ustuge oraz podatek VAT,;

dziennej stawki pienieznej dla dodatkowej normy ,80% 110"
okreslonej w ,Rozporzadzeniu Ministra Obrony Narodowej z dnia 28
kwietnia 2022 r. w sprawie bezptatnego wyzywienia zotnierzy
zawodowych  Sit Zbrojnych Rzeczypospolitej Polskiej” oraz
»,Rozporzadzeniu Ministra Obrony Narodowej z dnia 13 maja 2022 r.
w sprawie umundurowania iwyzywienia oraz innych naleznosci
wydawanych zotnierzom niebedacym Zzotnierzami zawodowymi”,
powiekszonej o (%) narzutu obejmujgcego ustuge oraz podatek VAT,

Stawka ta odnosi sie do poszczegoélnych positkow, odpowiednio:

| Sniadanie  25%
Il Sniadanie 10%
Obiad 40%
Kolacja 25%

Na wniosek ZAMAWIAJACEGO dopuszcza sie stosowanie innego podziatu
wynikajgcego z toku i specyfiki stuzby.
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Zatgcznik nr 6 do umowy

Przyktadowy Jadiospis dzienny

WARTOSCI ODZYWCZE | ENERGETYCZNE

. Porcja
Lp. Positek Potrawa g - dm3
1 Sniadanie 1 |Satatka ztota 60.00
2 -ll- Ptatki musti 20.00
3 -11- Masto 20.00
4 -1l- Kietbasa paréwkowa na goraco 100.00
5 -1l1- Miod naturalny 50.00
6 -1l1- Chleb zwvkty 150.00
7 -1l1- Chleb razowvy 50.00
8 -1l1- Mleko aotowane 0.50 |
9 -ll- Kawa zbozowa z mlekiem i cukrem 400.00
10 -11- Ketchup (pikantny sos pomidorowy) 20.00
11 $niadanie 2 |Kanapka =z twarozkiem i dzemem 175.00
danie morelowym
12 -ll- Herbata z cukrem 400.00
13 Obiad -1 |Zupa chtopska 500.00
danie
14 -11- Chleb razowy 100.00
15 | Obiad - 2 da |Potrawka chinska z indyka 150.00
16 -1l- Kalafior gotowany 80.00
17 -1l- Satatka batkanska 100.00
18 -11- Ryz na sypko 200.00
19 -1l- Napoj malinowy 400.00
20 -11- Kisiel z cukrem i jabtkami 200.00
21 Kolacja Pasta rybno serowa z tunczykiem 60.00
22 -ll- Masto roslinne 20.00
23 -1l- Salceson wioski 70.00
24 -1l- Chleb zwvkty 100.00
25 -1l- Bufki 120.00
26 -1l- Herbata z cukrem 400.00
27 -1l- Banany 150.00
Wart Biatk Tt Witami
iatko uszcze itaminy
Energ Ca | Fe |Weglowod Magnez
Rosl|Zwie | Rogl. | zwie. | M9 | MY Mg A C
Kcal 9 9 g g Sg mg
4801 | 39 | 92 83 141 |1926| 23 572 361 2725| 146
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Zatgcznik nr 7 do umowy

DEFINICJA ZASADNICZEJ | DODATKOWEJ NORMY WYZYWIENIA
ORAZ ICH WYMIAR FINANSOWY

Przez zasadniczg norme wyzywienia nalezy rozumie¢ ilos¢ Srodkow
spozywczych przystugujgcych zotnierzowi w ciggu doby.
Przez dodatkowa norme wyzywienia nalezy rozumie¢ ilos¢ srodkow
spozywczych lub napoju, przystugujgca zotnierzowi w ciggu doby jako
uzupetnienie zasadniczej normy wyzywienia albo jako oddzielny positek lub
porcja napoju.
Normy wyzywienia majg okreslong minimalng wartos¢ pieniezng, ustalang
Decyzjg Ministra Obrony Narodowej w sprawie okreslenia wartosci
pienieznych norm wyzywienia, ktéra aktualnie wynosi:

e norma szkolna ,020” —réwna sie 29,59 zt.

e norma dodatkowa ,160” —réwna sie 2,72 zt.

e norma dodatkowa ,110” w wymiarze 80% - réwna sie 8,15 zt.
Przez warto$¢ pieniezng normy wyzywienia nalezy rozumie¢ warto$é
produktow spozywczych, w cenach zakupu, wchodzgcych w skfad
zasadniczej lub dodatkowej normy wyzywienia
. Wyzywienie nalezy przyrzgdzaé¢ i serwowaé w formie czterech positkéw
(dopuszcza sie tgczenie sniadania |z Il), uwzgledniajgc podziat wartosci
kalorycznej produktdw spozywczych na poszczegodlne positki w nastepujacy
sposoéb:

e |3$niadanie 25%

e |l $niadanie 10%

e Obiad 40 %

¢ Kolacja 25 %
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Zatgcznik nr 8 do umowy

Gdynia, dnia.................

Dane dotyczgce Wykonawcy/Podwykonawcy:

NBZWEL ...t e e
Siedziba: ...
Nr telefonu/faksu: ..........cccveveeeeeiiiiiiiie e

OSWIADCZENIE
Oswiadczam, ze osoby wykonujgce czynnosci zwigzane z ustugg

(nazwa ustugi i nr postepowania)
na rzecz Zamawiajgcego, sg zatrudnione na podstawie umowy o prace.

(Podpis Wykonawcy)
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Zatgcznik nr 9 do umowy

Klauzula informacyjna RODO

1. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych
w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzadzenie o danych) (Dz. U. UE L119 z dnia 4 maja 2016 r., str. 1;
zwanym dalej ,RODQ”) informujemy, ze:

1) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Jednostka Wojskowa
4026 z siedzibg w Gdyni, 81-103, ul. Rondo Bitwy pod Oliwa.

2) administrator wyznaczyt Inspektora Danych Osobowych, z ktérym mozna
sie kontaktowaé pod adresem e-mail: 4026.iod@ron.mil.pl;

3) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit.
¢ RODO w celach wynikajgcych z prawnie uzasadnionych interesow
realizowanych przez Administratora w zwigzku z prowadzong procedurg
o udzielenie przedmiotowego zamdwienia.

4) odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby Ilub podmioty,
ktérym udostepniona zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art.
74 ustawy PZP

5) Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1
PZP przez okres 4 lat od dnia zakohczenia postepowania o udzielenie
zamowienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres
przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

6) obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio
Pani/Pana dotyczgcych jest wymogiem ustawowym okreslonym
w przepisach ustawy PZP, zwigzanym z udzialem w postepowaniu
0 udzielenie zamowienia publicznego.

7) w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg
podejmowane w sposéb zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO.

8) posiada Pani/Pan:

a) na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych
Pani/Pana dotyczacych (w przypadku, gdy skorzystanie z tego prawa
wymagatoby po stronie administratora niewspotmiernie duzego wysitku
moze zosta¢ Pani/Pan zobowigzana do wskazania dodatkowych
informacji majagcych na celu sprecyzowanie zgdania, w szczegdélnosci
podania nazwy Ilub daty postepowania o udzielenie zamowienia
publicznego Ilub konkursu albo sprecyzowanie nazwy Ilub daty
zakonczonego postepowania o udzielenie zamowienia);

b) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych
osobowych (skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowac
zZmiang wyniku postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego ani
zZmiang postanowien umowy w zakresie niezgodnym z ustawg PZP oraz
nie moze naruszac integralnoSci protokotu oraz jego zatgcznikow),

c) na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora
ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem okresu
trwania postepowania o udzielenie zamowienia publicznego Ilub
konkursu oraz przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO
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(prawo do ograniczenia przetwarzania hie ma zastosowania w
odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze
Srodkow ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej
lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii
Europejskiej lub paristwa cztonkowskiego);

d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych
Pani/Pana dotyczgcych narusza przepisy RODO;

9) nie przystuguje Pani/Panu:

a) w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia
danych osobowych;

b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20
RODO,;

c) na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania
danych osobowych, gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana
danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO;

10) przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego
na niezgodne z RODO przetwarzanie Pani/Pana danych osobowych przez
administratora. Organem wtasciwym dla przedmiotowej skargi jest Urzad
Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa.
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